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PRZYSTAWKI ZIMNE
COLD STARTERS
KALTE VORSPEISEN
ENTREES FROIDES

SALATKA Z KUREK, OSCYPKA I ORZESZKOW PINI Z DODATKIEM SWIEZYCH KIELKOW
NA MUSIE Z BAKLAZANA

Salad of chanterelles, Salat aus Pfifferlingen, Salade de chanterelles,
oseypek and pine nuts with gerduchertem Schafskdise und d’oscypek et de graines de pin
fresh sprouts, served on a bed Pinienkernen mit frischen avec gernmies Sur mousse
of anbergine mousse Sprossen auf Aunberginen-Mousse d’anbergine
25 zt

SALATKA Z DYNI, SZYNKI DEUGODOJRZEWAJACE] T SERA GRANA PADANO

Salad of pumpkin, long- Salat aus Kiirbis, langgereiftems  Salade de conrge, jambon cru

matured ham and grana Schinken und Grana Padano- et fromage grana padano
padano cheese Kise
29 zt

WEDZONY WEGORZ PODANY ZE SLIWKAMI MACEROWANYMI
W LIKIERZE KRUPNIK I SALATKA Z MANGO

Smoked eel served with Gerdncherter Aal mit in Anguille fumée servi avec
plums macerated in Krupnik-Honiglikor eingelegten — prunes macérées a la liguenr
“Krupnik” honey lignenr Pflanmen und Mango-Salat krupnik et salade de mangue
and mango salad
39 zt

CARPACCIO Z COMBRA SARNY I PRZEGRZEBKOW
/MALZ SWIETEGO JAKUBA/

Carpaccio of venison and Carpaccio ans Rebriicken nnd Carpaccio de filet de cerf et
scallops Rammmmuscheln Saint-Jacques

49 zt
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PRZYSTAWKI CIEPLE
HOT STARTERS
WARME VORSPEISEN
ENTREES CHAUDES

PIEROGI FASZEROWANE BOBEM I SEREM MASCARPONE

Pierogi stuffed with broad Manltaschen gefiillt mit Raviolis farcis de feves et de
beans and mascarpone Saubobnen und Mascarpone mascarpone
23 zt

TARTA Z SEREM TALEGGIO, KONFITURA Z CZERWONE] CEBULI
T JESIENNYMI OWOCAMI

Tart with taleggio, red onion Tarte mit Taleggio-Kdse, roter — Tarte au fromage taleggio a la

comfiture and antumn fruit ZLwiebelkonfitiire und confiture d’oignons rouges et
Herbstfriichten anx fruits d’automne
29 zt
KREWETKI BLACK TIGER

PODANE NA SZAFRANOWO — KOKOSOWYM RISOTTO

Black Tiger shrimps served — Black Tiger-Krevetten an Safran-
on saffron and cocoa risotto und Kokosrisotto

39 zt

Crevettes Black Tiger servies
sur risotto au safran et coco
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ZUPY
SOUPS
SUPPEN
SOUPES

KREM DYNIOWO — GRUSZKOWY
Z GRZANKAMI W AROMACIE GORGONZOLI

Kiirbis- und Birnencremesuppe mit — Créme de courge et poires avec

Croditons in Gorgonzola-Aroma pains grillés en arome
gorgonzola

Pumpkin and pear cream
with gorgongola croutons

15 zt

AROMATYCZNA ZUPA GULASZOWA
7 JAGNIECINY I LESNYCH GRZYBOW

Aromatische Gulaschsuppe ans Soupe gonlash aromatique

Aromatic gonlash soup with
lamb and wild mushrooms Lamm und Waldpilzen d’agnean et champignons de
bois
19 zt
KREM Z PSTRAGA

7. CZARNYM KAWIOREM, PIANKA CHRZANOWA I PELATKAMI CIASTA FRANCUSKIEGO

Creme de truite au caviar

Trout cream with black Forellencremesuppe mit schwarzem

caviar, horseradish mousse Kaviar, Meerrettichschaum und noir, mousse de raifort et
and puff pastry flakes Bldtterteigflocken flocons de pate frangaise
22 zt
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DANIA RYBNE
FISH DISHES
FISCHGERICHTE
PLATS DE POISSON

F.OSOS AU GRATIN PODANY NA SOSIE POMIDOROWO — CYTRUSOWYM

Salmon an gratin served on Lachs au Gratin an Tomaten- Saumon an gratin servi sur
a bed of tomato lemon sauce und Zitrusfriichte-Sance sauce tomate-agrunmses
49 zt

MAKRELA W SPECKU PODANA ZE SZPINAKIEM I ZIELONYM GROSZKIEM

Mackerel in speck served — Makrele in Speck mit Spinat und — Maguerean sous panne servi
with spinach and green peas griinen Erbsen avec épinards et petits pois

55 zt

FILETY Z PSTRAGA PODANE Z MUSEM KURKOWYM I GRILLOWANA KUKURYDZA

Trout fillets served with Forellenfilets mit Pfifferling- Filets de truite servis avec
chanterelle mousse and Mousse und gegrilltem Mais mousse de chanterelles et mais
grilled sweet corn arillé
57 zt

SANDACZ Z MAKARONEM TAGLIATELLE NERO DI SEPPIA I KOPREM WEOSKIM

Pikeperch with tagliatelle ZLander mit Tagliatelle nero di Sand avec pates tagliatelle
nero di seppia and fennel seppia und Fenchel nero di seppia et fenonil

italien

75 2t
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DANIA MIESNE
MEAT DISHES
FILEISCHGERICHTE
PILATS DE VIANDE

GRILLOWANE FILETY Z INDYKA PRZEKEADANE SZYNKA I ROZMARYNEM
PODANE NA TAGLIATELLE ZE SZPINAKIEM

Grilled turkey fillets with Gegrillte Putenfilets, geschichtet  Filets de dinde grillés alternés

ham and rosemary layers mit Schinken und Rosmarin an — avec jambon et romarin servis
served on a bed of tagliatelle Tagliatelle mit Spinat sur tagliatelle aux épinards
and spinach
41 zt

SCHAB PIECZONY W OTULINIE Z BOCZKU SERWOWANY
Z GRILLOWANYMI GRUSZKAMI I SEREM PLESNIOWYM

Baked pork in bacon served Schweineriicken, gebraten in Rati de pore enveloppé de lard

with grilled pears and blue Speckhiille mit gegrillten Birnen servi avec poires grillées et
cheese und Schimmelkdise [fromage blen
49 zt

PIERS KACZKI W CHUTNEY Z POMARANCZY 1 CZERWONE] CEBULI
PODANA Z PUREE W AROMACIE SUSZONYCH POMIDOROW

Duck breast with orange Entenbrust mit Chutney ans Magret de canard avec
and red onion chutney, served — Orangen und roten Zwiebeln mit — chutney d’oranges et d’oignons
with a dried tomato puree Kartoffelpiiree in rouges servi avec purée en
Trockentomatenaroma ardme tomates séchées

59 zt
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DANIA MIESNE
MEAT DISHES
FLEISCHGERICHTE
PILATS DE VIANDE

GICZ JAGNIECA PIECZONA W SZYNCE DEUGODOJRZEWAJACE]
PODANA Z BOBEM, KUKURYDZA NA SOSIE KASZTANOWYM
7 SUFLETEM Z CHLEBA RAZOWEGO ZE SMAZONYMI PESTKAMI DYNI

Lamb shank baked in a Kalbsbein gebacken im Serrano- Jarret d’agneau roti en
long aging ham served with — Schinken, serviert mit Ackerbone, — jambon cru, servi avec feves,
broad beans, sweet corn with Mais und KastaniensofSe, mit ~ mais en sauce de chataignes et
chestnut sance with Volkornbrotsoufflé und gebratenen soufflet de pain noir avec
wholewheat bread soufflé Kiirbiskdrnern Dpépins de courge frits
with fried pumpkin seeds
69 zt

STEK Z POLEDWICY WOLOWE]
NA SOSIE ZE SMARDZOW I Z PIECZONYMI WARZYWAMI

Beefsteak served on a bed of  Rinderfiletsteak an Morchelsance — Bifteck sur sance de morilles
morel sance and baked it gebratenem Genmiise avec légumes rotis
vegetables

79 zt

PIECZEN Z DZIKA NA SOSIE Z OWOCOW ZURAWINY FLAMBIROWANYCH W
SLIWOWICY PODANA Z GRATIN SELEROWO-ZIEMNIACZANYM

Baked wild boar served on a  Wildschweinbraten an Sance ans — Roti de sanglier sur sance de

bed of sance of slivovitz; in Shibowitz flambieren [fruits de canneberge flambés a
flambéed cranberries served Preiselbeeren miit Sellerie- und la prune, servi avec gratin de
with celeriac and potato an Kartoffelgratin céleris et pommes de terres

gratin
89 zt
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DESERY
DESSERTS
NACHSPEISEN
DESSERTS

KOMPOZYCJA LODOW I SORBETOW

Assorted ice-creams and sorbets Eis- und Sorbet-Auswahl Sélection de glaces et sorbets
19 zt

TARTA CREME BRULEE Z BANANAMI I SOSEM BRZOSKWINIOWYM

Creme britlée with bananas — Tarte Creme brulee mit Bananen — Créme brillée aux bananes et
and peach sauce und Pfirsichsance en sance de péche

20 zt

SERNIK Z DYNIA NA SOSIE KOLENDROWO — LIMONOWYM

Cheese pie with pumprin Kiseknchen mit Kiirbis an Gdatean an fromage avec
served on a bed of coriander Koriander-Limonen-Sance courgette sur sauce coriandre
and lemon sauce et limon
23 zt

ROZEK FASZEROWANY MUSEM Z ORZECHOW LASKOWYCH

Cone stuffed with hazelnut Hdrnchen, gefiillt mit Cornet farci de mounsse de
monsse Haselnuss-Mousse noisettes
25 z1
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DESERY
DESSERTS
NACHSPEISEN
DESSERTS

DWUKOLOROWY SUFLET CZEKOLADOWO - FIGOWY
Z LODAMI WINOGRONOWYMI, OWOCAMI, SEREM GORGONZOLA I TALEGGIO

Two-colour chocolate and fig ~ Zweifarbiges Schoko-Feigensuofflet — Soufflet denx conlenrs de

soufflé served with grape ice mit Traubeneis, Friichten, chocolat et figues a la glace
cream, fruit, gorgonzola and Gorgonzola und Tallegiokdse raisin, anx fruits, au fromage
taleggio cheese gorgonzola et taleggio
29 z1
PATERA SEROW
Cheese platter Kiseplatte Platean de fromages
46 zt

Ceny podane s3 w polskich ztotych i zawieraja podatek VAT.

Prices are in Polish Zloty and inciude 1VAT.




